
Emballages prêts à mettre sur tablette 
qui semblent avoir été réalisés en magasin
Pellicule étirable pour les viandes fraîches, les fruits et légumes 
frais et les produits congelés, qui résiste à la sévérité 
extrême de la distribution de la chaîne du froid 
et des présentoirs en magasin

Fraîcheur et qualité 
des produits prêts à la 
consommation
Intégrité du produit améliorée• 
Pellicule novatrice à double couche, 
de catégorie supérieure, qui double 
les avantages du PVC en matière de 
protection tout en améliorant l’usinabilité 
et la productivité de l’emballage

Un rouge brillant pour le bœuf et une • 
grande fraîcheur pour les fruits et 
légumes  Grâce à une gestion appropriée 
et équilibrée de l’oxygène

Barrière durable et résistante aux fuites • 
Conservation accrue des aliments avec 
une excellente auto-adhérence, étanchéité 
et résistance aux déchirures et à la 
perforation

Présentation de caisse attrayante • 
Impression de produits emballés dans 
la pièce arrière du magasin en raison 
de la transparence travaillée, de la 
pellicule étirable tendue et de la mémoire 
intelligente

Rentabilité et productivité améliorée • 
Faible calibre et longueur de rouleau 
accrue
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LINPAC

Fondé en 1959, le Groupe LINPAC 
est aujourd’hui une entreprise 
mondiale à capitaux privés 
de 2,2 milliards de dollars qui 
fournit des solutions novatrices 
en matière d’emballage auprès 
d’une vaste gamme de marchés, 
notamment :  les producteurs 
d’aliments, les conditionneurs, 
les détaillants, les traiteurs, les 
chaînes de restauration rapide, les 
pièces automobiles, les produits 
environnementaux, les étiquettes 
d’identifi cation par radiofréquence 
et la manutention de matériaux. 

LINPAC est le plus grand fabricant 
au monde de pellicule étirable en 
PVC de qualité alimentaire. Notre 
objectif mondial est d’atteindre les 
normes les plus élevées en matière 
de rendement par les moyens 
suivants :

assurer l’entière • 
satisfaction du client
promouvoir l’excellence et la • 
qualité du produit
prévoir les besoins futurs• 

Nous sommes 
à l’avant-garde 
du marché quant 
aux innovations 
techniques en 

matière de plastique et de pellicule. 
Nos innovations sont axées sur 
la réduction des déchets et la 
réutilisation du produit tout en 
accroissant le rendement de la 
pellicule, en améliorant l’usinabilité 
du produit et en offrant un 
emballage plus attrayant pour nos 
clients et leurs marchés.

Tous nos sites d’exploitation 
entendent conserver les 
ressources, réduire la 
consommation d’énergie, 
minimiser les émissions dans 
l’atmosphère, dans l’eau et dans 
le sol tout en se conformant à la 
réglementation environnementale 
pertinente et en excédant ces 
normes lorsque c’est possible.

Les plateaux enveloppés de pellicule 
étirable pour produits prêts à mettre 
sur tablette sont livrés sous forme 
d’emballage en gros.

La pellicule étirable de qualité alimentaire fournit un 
emballage de haute qualité, uniforme et sécuritaire 
dans l’ensemble de la chaîne de magasins. Cette 
pellicule étirable convient bien au conditionnement 
à froid, à la chaîne, juste-à-temps, central et 
régional, des viandes et des fruits et légumes. Les 
consommateurs perçoivent les aliments enveloppés 
d’une pellicule étirable comme des produits frais de 
haute qualité qui ont été emballés au magasin plutôt 
qu’à un emplacement central. Les préparateurs tirent 
également avantage d’un emballage économique et 
fl exible leur permettant de répondre aux besoins de 
chacun des détaillants et de leurs marchés.

Pellicules évoluées et performantes

Nous innovons et fabriquons selon les normes les plus 
rigoureuses en matière de rendement de pellicule, 
ainsi les préparateurs peuvent tirer avantage des 
caractéristiques suivantes :

rendement plus élevé• 
productivité accrue• 
réduction des déchets alimentaires• 
emballage uniforme• 
réception du consommateur de haute qualité• 
rendement de l’emballage qui correspond à votre • 
chaîne d’approvisionnement

Pellicules étirables à double couche, 
de catégorie supérieure

Les pellicules à double couche de 
catégorie supérieure de Filmco ont été 
mises au point pour être un emballage 
de haut rendement plus léger et plus 
mince qui emploie deux couches de 

pellicule afi n de conserver la fraîcheur et améliorer 
l’intégrité du produit. La pellicule à double couche est 
un produit durable et sensibilisé à l’environnement 
qui est axé sur la conservation des ressources. En 
effet, elle permet de réduire directement les déchets 
en utilisant moins de matière comparativement aux 
pellicules à couche unique conventionnelles. Nous 
choisissons la bonne pellicule à double couche de 
catégorie supérieure pour votre application et votre 
équipement; vous obtenez ainsi les caractéristiques 
suivantes : 

résistance accrue, extensibilité, résistance aux • 
déchirures et à la perforation
emballages inviolables• 
réduction des coûts d’emballage• 
fl ux de production accru• 
rendement supérieur par rouleau• 
moins de changement• 
bords de rouleau taillés• 
usinabilité d’emballage semi-automatique et • 
automatique améliorée

Les pellicules à double couche de catégorie supérieure 
peuvent servir pour l’emballage prêt à mettre sur 
tablette à haute vitesse automatique de nombreux 
produits et de diverses applications, notamment :
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Écoulez le produit sur les tablettes en 
quelques jours et non en quelques semaines.
Les pellicules étirables Filmco évoluées et performantes pour produits 
prêts à mettre sur tablette présentent un emballage fraîcheur de rayon 
de boucherie en magasin et de fruits et légumes cueillis à la main. 

bœuf haché• 
viandes• 
fruits et légumes frais• 
champignons• 
coupes de viandes • 
non désossées
saucisse• 

aliments marinés ou • 
assaisonnés
kebabs• 
congélation par air • 
pulsé
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